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Errichtung von Kiichen zur Abgabe von Speisen und Getranken

Bei der Errichtung von Kiichenbereichen zum Zubereiten von Speisen, die zur Abgabe und zum sofortigen
Verzehr an Ort und Stelle bestimmt sind, sind die umseitigen Gesundheitspolizeilichen und bautechnischen
Richtlinien sowie die Technischen Richtlinien (C1) unbedingt einzuhalten.

Kiichenbereiche auf dem Stand

Nur Bewirtung von Kunden auf dem Stand —
ohne Direktverkauf

Siehe umseitige hygienische Richtlinien und bau-
technische Voraussetzungen.

Verkauf von alkoholischen Getranken zum
sofortigem Verzehr an Ort und Stelle

Siehe hygienische Richtlinien und bautechnische
Voraussetzungen.

Koch-, Brat- oder Grilleinrichtung am Stand

Siehe Punkt 1 der hygienischen Richtlinien und
bautechnischen Voraussetzungen.

Gestattung gemal § 12 des Gaststattengesetzes
fur die Dauer der Messe notwendig

Antrag (formlos oder Formblatt — hinterlegt auf
www.charlottenburg-wilmersdorf.de) ist zu richten an:

Bezirksamt Charlottenburg-Wilmersdorf
Wirtschafts- und Ordnungsamt
Hohenzollerndamm 174-177, D-10713 Berlin
Tel.: +49(0)30 90 29-2 90 53

Fax: +49(0)30 90 29-2 90 49

E-Mail: wiamt@charlottenburg-wilmersdorf.de

Abklarung der Installation mit:

Messe Berlin GmbH, Service und Technik
Messedamm 22, D-14055 Berlin

Tel.: +49(0)30 30 38-28 23 bis 28 29

Fax: +49(0)30 30 38-28 98

Bitte beachten Sie, dass Fliissiggas (Propangas) auf dem Messegeldnde nicht erlaubt ist. Siehe auch
Technische Richtlinien C1, Punkte 5.5 Druckluft-/Gasinstallationen und 5.7 Verwendung von Druckgasen

und brennbaren Fliissigkeiten

Getrankeschankanlagen

Die Inbetriebnahme einer Getrankeschankanlage ist
nicht mehr anzeigepflichtig. Grundsatzlich gilt
jedoch, dass der Betreiber einer Getrankeschank-
anlage sowohl flr die Sicherheit als auch fur die
Hygiene seiner Anlage allein verantwortlich ist.

Kommt der Betreiber seiner Uberwachungs-, Sorg-
falts- und Dokumentationspflicht nicht nach, kénnen
beiim Rahmen einer Kontrolle festgestellten Mangeln
empfindliche Geldbuf3en und andere Sanktionen ver-
hangt werden.

Stand: November 2007
Messe Berlin GmbH, Messedamm 22, D-14055 Berlin
E-Mail: messetechnik@messe-berlin.de



Bautechnische Richtlinien fir die Errichtung von Kiichen und hygienische
Anforderungen an die Abgabe unverpackter Lebensmittel auf Messen

Samtliche Personen, die unverpackte Lebensmittel herstellen
oder abgeben, missen sich einer Belehrung nach dem Infek-
tionsschutzgesetz**) unterzogen haben.

Bauliche Anforderungen an die Verkaufsstande

1.

Geeignete Abluftanlagen fir Herde, Fritliren, Brat-, Back-,
Kochstellen o. A. sind notwendig. Belastigungen der Nach-
baraussteller und Besucher durch Rauchentwicklung sind
zu vermeiden und berechtigen die Messe Berlin bei Nicht-
beachtung zur SchlieBung des Standes. An jeder Koch-,
Brat und Girill-Einheit ist ein zuséatzlicher Feuerléscher
aufzustellen. Montage, Ausfiihrung und Betrieb derartiger
Anlagen sind rechtzeitig vor Montagebeginn mit der Messe
Berlin GmbH, ST — Tel. +49(0)30-30 38-28 23 bis 28 29 ab-
zustimmen.

. Wischfeste Bodenbelage (z. B. Kunststoff-Folien) und ab-

waschbare Wandverkleidungen in den Standen

. Abwaschbare Abstell- und Verkaufsflachen (z. B. Plastik-

folie) mindestens 60 cm Gber dem Boden

. FlieRendes warmes und kaltes Wasser zum Reinigen des

Geschirrs und der Glaser in Doppelspllen oder Geschirr-
spllmaschinen (bzw. Spulboys — nur kaltes Wasser)

. Handwaschgelegenheiten mit fieRendem warmen Wasser

sowie mit Flissigseife und Eingweghandtiichern

. wirksamer Spuck- bzw. Hustenschutz (z. B. Plexiglasschei-

ben o. &. Barrieren)

. Funktionstiichtige Kuhleinrichtungen fiir leicht verderbliche

Lebensmittel

Allgemeine hygienische Anforderungen

8.

10.

1.
12.
13.

AuBerhalb der Verkaufsstande dirfen keine Lebensmittel
gelagert, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden.

. Hygienische Lagerung samtlicher Lebensmittel (staub-

geschutzt, erforderlichenfalls gekiihlt) und Bedarfsgegen-
stande (z. B. Teller, Topfe)

Wasser als Lebensmittel oder zu Reinigungszwecken darf
nur aus Trinkwasserzapfstellen enthnommen werden. Die
Wasserentnahme aus Toilettenraumen ist nicht zulassig.

Rauchverbot in den Lebensmittelstanden
Saubere Arbeitskleidung fur alle Standmitarbeiter

Lebende Muscheln sind kiihl bei +2 bis + 10 ‘C zu lagern.
Frische Austern durfen nur von sachkundigem Personal
mit Kenntnissen tber deren Genussfahigkeit abgegeben
werden.

Sonstige Anforderungen

14.

Fir alle Getrankeschankanlagen gelten die Orientierungs-
werte fur Reinigungsintervalle in der DIN 6650-6.

Dort ist festgelegt, dass die regelmaRige Reinigung der
Getrankeschankanlagen (u. a. Zapfkopf, Getrankeleitungen,
Zapfarmatur) sich an folgenden Intervallen orientieren soll:

15.

Getrank Intervall
Fruchtsaft, Fruchtnektar, Fruchtsaftgetranke taglich
Stilles Wasser, alkoholfreies Bier 1-7 Tage
Bier (aufer alkoholfreies Bier) alle 7 Tage
Wein, kohlensaurehaltiges, alkoholfreies
Erfrischungsgetrank, kohlensaurehaltiges

Wasser 7-14 Tage
Getrankegrundstoff, Spirituosen 30-90 Tage

Daraus erfolgt eine Dokumentationspflicht, d. h. der Betrei-
ber muss nachweisen kdnnen, dass und wie er seiner Uber-
wachungs- und Sorgfaltspflicht nachgekommen ist.

Bezugsquelle fur DIN-Normen:
Beuth Verlag GmbH
Burggrafenstralle 6

10787 Berlin
http://www.beuth.de

Fur den Verkauf von alkoholischen Getranken (auch in
Verbindung mit Speisen) zum Verzehr an Ort und Stelle ist
eine gebuhrenpflichtige Gestattung gemal § 12 des Gast-
stattengesetzes beim

Bezirksamt Charlottenburg-Wilmersdorf von Berlin

— Wirtschaftsamt —

Hohenzollerndamm 174-177

2. Stock (Eingang Mansfelder StralRe/Brienner Stral3e)
10713 Berlin

Tel.: +49(0)30 90 29-2 90 53

Fax: +49(0)30 90 29-2 90 49

E-Mail: wiamt@charlottenburg-wilmersdorf.de

zu beantragen (formlos oder mit dem Antragsformular
GastG-Gestattung-Antrag).

Verordnungen und Gesetzesangaben

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) vom
28. 4. 2006 (Bundesgesetzblatt (BGBI.) | S. 945)
Verordnung zur Durchflihrung von Vorschriften des gemein-
schaftlichen Lebensmittelhygienerechts vom 8. 8. 2007
(BGBI. | S. 1816)

EG-Verordnung 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene vom
29. 4. 2004 (Amtsblatt d. EU Nr. L 226 S. 3)

Riickfragen richten Sie bitte an:

Bezirksamt Charlottenburg-Wilmersdorf von Berlin
— Veterinar- und Lebensmittelaufsichtsamt —
Fehrbelliner Platz 4

10

707 Berlin

Tel.: +49(0)30 90 29-1 48 15
Fax: +49(0)30 90 29-128 05
E-Mail: retleb@ba-cw.verwalt-berlin.de

)

Bezirksamt Charlottenburg-Wilmersdorf von Berlin
— Gesundheitsamt —
Lebensmittelpersonal-Beratungsstelle
Hohenzollerndamm 174-177

10713 Berlin

Frau Dr. Brandt:

Tel.: +49(0)30/90 29-1 60 46/16 20
Fax: +49(0)30/90 29-1 60 49

Frau Otto:

Tel.: +49(0)30/90 29-1 62 93

Fax: +49(0)30/90 29-1 62 90





