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Datum

Firmenname/ Firmenstempel und rechtsverbindliche Unterschrift

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie wollen einen erfolgreichen Auftritt Ihres Unternehmens mit
gastronomischer Unterstiitzung?

Wir, die CAPITAL CATERING GMBH, sind direkt auf dem
Geléande der Messe Berlin und im ICC fiir Sie da! Nutzen Sie
unseren Standortvorteil und lassen Sie sich von unserer
Kompetenz, Schnelligkeit und Flexibilitat iberzeugen!

Ob fir die Verpflegung lhres Aufbauteams, die Versorgung
Ihrer Gaste, lhres Messestandes oder |hrer Standparty - das
folgende Bestellformular zeigt Ihnen unser Angebot.

Im Interesse einer reibungslosen Bearbeitung Ihrer Wiinsche
bitten wir Sie, um eine friihestmdgliche Bestellung.

Suchen Sie das Besondere fiir lhre Gaste?

Auf Wunsch unterbreiten wir Ihnen gerne ein individuelles
Angebot. Wir organisieren lhre Highlights auf dem Berliner
Funkturm, im Palais am Funkturm oder anderen exklusiven
Locations in Berlin.

Konz__entrieren Sie sich auf lhre Gaste, wir kimmern uns um
das Ubrige!

Fiir lhre Buchung oder Anfrage:

Tel: + 49 (0)30 3038 - 2993 / - 1952
Fax: + 49 (0)30 3038 - 1951

Email: cateringservice@capital-catering.de
Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Ihr Team der CAPITAL CATERING GMBH

Auf der Basis der Geschéfts- und Lieferbedingungen der CCG bestellen wir verbindlich die auf den folgenden Seiten markierten Leistungen.

Bitte geben Sie lhren Zahlungswunsch an:

: Art der
Doeowrs oo Juooww [ | |
| Kartennummer: | | giiltig bis | / Alpha Code | |

Karteninhaber
(Bitte in Druckbuchstaben)

Ich bin damit einverstanden, dass Sie den Rechnungsbetrag Uber die angegebene Kreditkartennummer abbuchen.

Datum

Rechtsverbindliche Unterschrift
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Personal /| AGB

Personal fir den Service auf lhrem Messestand oder Empféange wahrend der Messe stellen wir nur bei gleichzeitiger Bestellung
von gastronomischen Leistungen. In Verpflichtung der Unternehmensgrundsatze der CCG unterliegen alle Personaldienst-
leistungen dem allgemeinen Gleichbehandlungsgesetz. Eine Bestellung von Personaldienstleitungen setzt die Akzeptanz des
Gleichbehandlungsgesetzes voraus.

Mindestberechnung 4 Stunden/Person

Servicekraft Std./Person 25,00 EUR: ... Personena ................... Std.

Datum: ... Uhrzeit:.............oooiinnn.
Oberkellner (ab 3 Servicekraften obligatorisch) Std./Person 30,00 EUR: ... Personena .........cc....... Std.
Koch Std./Person 25,00 EUR: ... Personena ................. Std.
Logistiker Std./Person 30,00 EUR: ... Personen a ........cccoe..... Std.

Auszug Allgemeine Geschaftsbedingungen fir den Ausstellerservice (Stand 01.01.2010)

1. Auszug aus den allgemeinen Geschaftsbedingungen der Capital Catering GmbH (CCG) fur den Ausstellerservice. Es gelten die
vollstandigen, derzeit gliltigen AGB der CCG. Diese finden Sie unter: www.capital-catering-de

2. Dieses Angebot gilt, wenn nicht ausdriicklich anders vereinbart, nur fiir Aussteller in den Veranstaltungshallen und des
Freigelandes des Messegeldndes Berlin und den Ausstellungsstadnden im ICC Berlin. Preis- und Artikeldnderungen sind
vorbehalten.

3. Alle Preise sind reine Lieferpreise und beinhalten keine weiteren personellen Dienstleistungen. Diese kdnnen gesondert geordert
werden. Unsere Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Pfand. Mit Erscheinen der Preisliste
werden alle vorherigen ungiltig.

4. Aus logistischen Grinden benétigen wir spatestens 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn eine verbindliche Bestellung der
Erstanlieferung und 4 Tage vor Veranstaltungsbeginn fiir GroRgeréte telefonisch, per Fax oder per Mail: cateringservice@capital-
catering.de seitens des Bestellers vorliegen.

5. Sonderartikel, die nicht auf Basis des glltigen Artikelsortiments des Ausstellerservice fir den Besteller seitens der CCG
beschafft oder produziert werden missen, sind bis spatestens 2 Tage vor Ablauf der genannten Vorlauffrist fir die Beschaffung
verbindlich zu bestellen.

6. Anderungen bereits bestétigter Bestellungen kénnen nur bis 12:00 Uhr des jeweiligen Vortages der Lieferung vorgenommen
werden. Ausgenommen davon sind Sonderbestellungen und bereits produzierte Waren. Diese werden mit 100% des
Bestellwertes in Rechnung gestellt.

7. Stornierungen bereits bestatigter Bestellungen werden gestaffelt berechnet: Bis 10 Tage vor dem Liefertermin kostenfrei, bis 3
Tage vor dem Liefertermin 50% des Auftragswertes, am Liefertag 100% des Auftragswertes.

8. Bei einem Auftragswert unter 60,00 EUR berechnen wir eine Transportgebiihr in Héhe von 12,00 EUR zzgl. gesetzlichen MwSt.

9. Der Besteller hat sicherzustellen, dass die Lieferung zum vereinbarten Zeitpunkt am Ausstellerstand entgegengenommen wird.
Erfolgt die Abnahme nicht, werden alle zuséatzlichen Anlieferungen/-versuche mit 20,00 EUR zzgl. gesetzlichen MwSt berechnet.

10. Eine Auslieferung der Ware erfolgt nur gegen vorherige Abgabe der Kreditkartendetails als Zahlungsgarantie oder gegen
Barzahlung.

11. Die Waren werden nur in den von uns angebotenen Mindesteinheiten ausgeliefert. Die Anlieferung auf Kommissionsbasis ist
nicht méglich. Der Auf- und Abbau unserer Waren erfolgt nur auf der Grundlage weiterer Leistungsberechnungen.

12. Reklamationen, insbesondere liber Fehimengen und nicht bestellte Artikel, sind bei Ubergabe sofort unserem Lieferpersonal zu
melden. Spatere Reklamationen kénnen nicht akzeptiert werden. Die Ricknahme ausgelieferter und entgegengenommener
Waren kann grundsatzlich aufgrund lebensmittelrechtlicher Vorschriften nicht erfolgen, sie wird in vollem Umfang berechnet.

13. Mietequipment und Pfandsachen sind bei Verlust bzw. Beschadigung entsprechend ihres Wiederbeschaffungswertes zu
ersetzen. Die Haftung des Mieters beginnt bei der Ubergabe und endet mit der Riickgabe an den Vermieter.

14. Die Abholung des Mietequipments erfolgt am letzten Veranstaltungstag oder nach Vereinbarung. Der Kunde hat die
Sicherungspflicht bis 24 Stunden nach Veranstaltungsende.
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Bier / Softdrinks / Sekt / Champagner / Wein / Spirituosen

Preis  Bestell- Preis Bestell-
Artikel Menge Einheit in EUR menge Artikel Einheit in EUR menge
Bier Sekt /Champagner
Berliner Kindl Jubildums Pils 24F| 0,33l 24,00 ...
Bitburger Pils 24FI 0,33l 26,00 ......... Rotkappchen, trocken 0,751 11,00 .........
Beck's Pils* 24FI 0,33 26,00 ... Mumm Extra Dry 0,75 14,00
Erdinger Hefe 20 FI. 0,5 34,00 ... Prosecco di Valdobbiadene 0,751 1550 .........
Berliner Kindl Jubilaums Pils* Fass 301 115,00 Veuve Clicquot 0,751 48,00 ..........
Fass 501 185,00
Radeberger Pilsner* Fass 301 115,00 Weitere Sekt- und Champagnersorten auf Anfrage.
Fass 501 185,00 ...
Andere Biersorten auf Anfrage oder Vorbestellung! Wein
Bitte gewlinschte Sorte und Menge eintragen:
Preis Weilwein
Fass 50l auf Anfrage —.......... Dérrenbacher Gutenberg
Grauburgunder, Qualitatswein 0,751 13,00
Zapfanlage (Durchlaufkihler) pro Tag 28,00 ... Chardonnay
Kohlensaureflasche Stck. 30,00 ... Vin de Pays d'Oc "Les Vigneaux" 0,751 13,80 ..........
Edelstahlzapfsaule Stck. 65,00 .......... Pinot Grigio
Die Preise beinhalten den Anschluss der Anlage. Friaul, "Le Marsure", Teresa Raiz 0,751 13,50 ..........
Softdrinks Rotwein
Coca Cola* 12FI 1,01 24,00 Chéateau de Moujan
Coca Cola* 24FI 0,33l 18,50 ... Coteaux du Languedoc 0,751 10,00 .........
Coca Cola light* 24FI 0,33l Rioja DO Crianza
Fanta* 24F| 0,33l D.de Origen Calificada 0,751 13,50 .........
Apollinaris * 12FI 0,751 19,50 ... Chianti Classico
Apollinaris * 24F| 0,25 17,50 ... Lamole di Lamole 0,751 13,50 .........
Evian* 12FI 1.00l 19,50  ..........
Evian* 24F| 0,25 17,50 .. Weitere Weinsorten auf Anfrage.
Orangensaft* 6 FI 1,01 19,50 ...
Apfelsaft* 6 FI 1,01 19,50 ...
Red Bull 24Dosen 021 48,00 ... Aperitifs, Spirituosen
Premix-Getranke: Campari 0,71 18,00 .........
Coca Cola* 18l 39,00 .......... Wodka Moskovskaya 0,5 18,00
Sprite* 18l 39,00 ......... Bacardi Rum 0,71 22,00
Bonaqua* 18l 39,00 ... Johnnie Walker, Red Label 0,71 2200 ...
dazu: Premix-Zapfanlage pro Tag Hennessy "Fine de Cognac" 0,71 48,00 ...
Kohlensaureflasche Stck.
Die Preise beinhalten den Anschluss der Anlage. Weitere Aperitifs und Spirituosen auf Anfrage.
Wasserspender
Wasserspender, mietweise Stck. 200,00 .......... * Fur Mehrwegkisten, Wassergallonen, Premix-Container und Bierfasser
Wassergallone (18,91) berechnen wir bis zur Riickgabe Pfand:
inkl. 100 Becher Stck. 25,00 ..........
Pfand Dose Stck. 0,25
Pfand Wassergallone Stck. 10,00
Mundeis per 10 Liter brutto Pfand Getrankekiste Kiste 6,00
Pfand Premix-Container Stck. 10,00
mit Getrankebestellung 101 7,50 . Pfand Bierfass Stck. 40,00
ohne Getrankebestellung 101 12,50 ...
Crushed Eis 101 17,50 ...

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer - Nicht verbrauchte Waren werden nicht zurlickgenommen.
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Kaffee / Kaffeeservicepakete / Material

Preis Bestell-

Preis Bestell-

Artikel Einheit inEUR  menge Artikel Einheit in EUR menge
Kaffeeservicepaket gro Geschirrspiilmaschine

1 Kaffeemaschine Darbomat, mietweise, (B/H/T) 60x85x60 cm - 380 V, 16 A

Leistung bis zu 100 Tassen/Stunde 1/2" Zulauf, 50 mm Abfluss

50 Filterbeutel &8 60 Gramm Kaffee inkl. Montage und Reinigungsmittel Stck. 450,00 .........

50 Kaffeegedecke Porzellan

2 Kartons Kaffeesahne a 240 Stiick
500 Beutel Portionszucker
1 Karton Teegebackmischung a 1,0 kg

- ausreichend fiir ca. 550 Tassen - 230,00 ...

Geschirr / Besteck / Glaser

Kaffeeservicepaket klein

1 Kaffeemaschine (10 Tassen-Automat), mietweise
1 Karton Kaffeesahne a 240 Stiick

300 Beutel Portionszucker

6 x 200g Kaffee, 100 Kaffeefilter

mit 20 Kaffeegedecken (Porzellan),

mietweise 110,00 ........
mit 240 Einwegtassen/Ruhrstabchen 115,00 ...

Espressomaschinen-Servicepaket

1 professionelle Espressomaschine
Schaerer Opal oder baugleich, mietweise
25 Kaffee- und 25 Espressogedecke

25 Latte Macchiato Glaser

2 kg ital. Premiumbohnen

120 Port. Kaffeesahne, 5 Liter H-Milch

200 Beutel Portionszucker 390,00 ...

Weitere Espressomaschinen fiir diverse Kaffeespezialitdten auf Anfrage.

Wird ein Splilservice im Austausch gewdinscht,
féllt die Mietgebliihr pro Neuanlieferung an.

Teller groR® Stck.
Teller klein Stck.
Suppentasse/Untertasse Stck.
Kaffeegedeck inkl. Loffel Stck.
Espressogedeck inkl. Loffel Stck.
Latte Macchiato Glas m. Loffel Stck.
Messer Stck.
Gabel Stck.
Suppenloffel Stck.
Kaffee/Dessertloffel Stck.
Tablett, ca. 45 x 32cm Stck.
Tablett, rund rutschfest Stck.
Saft/Bierglas (Tumbler), 0,2 | Stck.
Sektglas 0,11 Stck.
Weinglas 0,2 | Stck.
Biertulpe 0,3 | Stck.
Schnapsglas Stck.

Div. Material, Tischdecken, Servietten

Nespressomaschinen-Servicepaket

1 Nespressomaschine mietweise

25 Kaffee- und 25 Espressogedecke
100 Kaffee- und 100 Espressopads
120 Port. Kaffeesahne, 2 Liter H-Milch

200 Beutel Portionszucker 290,00 ...

Kaffee, Tee, etc.

Kaffeemehl 200g
Kaffee Darbomat 60g
Espressopads 50 Stk.
Tee 25 Btl.
Kaffeesahne 240 Stk. Kart.
Zucker, Portionsbeutel 100 Stck
SuRstoff Spender
H-Milch, 3,5% Fett Ltr.
Kaffeefilter 100 Stck
Thermoskanne 1 Liter, mietweise Stck.
Wasserkocher, mietweise Stck.

Kaffeemaschine (10 Tassen-

Automat), mietweise Stck. 20,00 ...

Kaffee in Thermoskanne oder elektrischer Thermophore
(Mindestabnahme 5 Liter, inkl. Zucker, Sahne)

mit Einweggeschirr Ltr. 8,80 ...
mit Porzellangeschirr Ltr. 8,80 ...

100 Trinkbecher, weil}, 0,2 | Pack.
100 Trinkbecher, klar, 0,2 | Pack.
10 Sektglaser, Einweg, 0,1 | Pack.
60 Kaffeetassen, Einweg Pack.
100 Kaffeeloffel, Plastik Pack.
100 Teller klein, Plastik Pack.
100 Teller groB, Plastik Pack.

Weitere Einwegartikel auf Anfrage.

Tischdecken weil’, mietweise

1,40x 1,40 m Stck.
2,10x 1,40 m Stck.
Servietten, weil} einfach 100 Stck.
Servietten, Zellstoff 50 Stck.
weil, rot, blau, gelb (Farbe angeben)

Korkenzieher Stck.
Messer, scharf Stck.
Geschirrtuch, mietweise Stck.
Spllmittel 0,5l
Glasreiniger 0,51
Spllschwamm Stck.
Schwammtuch Stck.
Kuchenrolle 2 Stk.
Mdllbeutel 20 1, 20 Stiick Pack.
Abfallsdcke 120 |, 5 Stlick Pack.

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer - Nicht verbrauchte Waren werden nicht zuriickgenommen.
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Kleine Speisen / Suppen / Geback

Beachten Sie bitte die Mindestbestellmengen!

Artikel

Preis Bestell-

Einheit in EUR menge

Artikel

Bestell-
in EUR menge

Preis
Einheit

Kleine Speisen

(Minimum 10 Stck.)

SiiRe Kleinigkeiten

(Minimum 3 Portionen)

Bockwurst oder Geflligelwurst mit Senf & Brotchen

(ab 100 Stiick. inkl. Wurstkocher mietweise) Stck. 1,95 .......
Kartoffelsalat mit 3 kleinen Bouletten Portion 450 ...
Berliner Boulette mit Senf & Broétchen Stck. 1,85 ..........
Bayerische WeiRwurst mit siRem Senf Paar 2,80 .........

Salate (Minimum 10 Portionen/ 2 kg)
Kartoffelsalat mit Essig/ Ol kg 10,50 ..........
Frische Gartensalate der Saison & Dressing Portion 4,00 ..........
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum Portion 450 ...

Petit Fours " Vier Jahreszeiten"
Portion mit 9 Stlick, saisonal variabel, z.B.
Blutorangenecken
Mandel- Apfel- schwarze Johannisbeere
Himbeer- Kokosraspel
Aprikosen Tortchen
Café Arabica Tértchen

Portion

Obst (Minimum 5 Portionen)
Gemischtes Handobst Portion 1,10 ...
Mundgerechtes Obst Portion 4,00 ..........
Frischer Obstsalat 1kg 12,00 ..........
Frischer Obstsalat 200g 2,80 ..........

Suppen & Eintopfe

Petit Fours "Kleine Backerei”
Portion mit 8 Stlick, saisonal variabel, z.B.
Schokotértchen
Mokka Eclair
Schokoladen- Haselnuss Knusper
Caramel- Apfel
Tiramisu Quadrate

Portion

(Jeweils 25 Tassen Suppe oder 10 Terrinen Eintopf)
Inklusive kleinen Brétchen und Chafing-Dish zum Warmhalten. B
neuanlieferung wird ein Aufschlag von 20% berechnet. Wird das

lhnen gereinigt, ist die Erstlieferung inklusive Geschirr.

ei taglicher Geschirr-

Geschirr am Stand von

Gebick sii & salzig

suR

Gulaschsuppe Tasse
Italienische Minestrone Tasse
Passierte Kartoffelsuppe mit Speck & Pfifferlinger Tasse
Chili con Carne Tasse
Berliner Erbsensuppe mit Speck und Wurst Terrine
Frankfurter Kartoffeltopf mit Wirstchen Terrine
Linseneintopf Terrine
Nudeleintopf mit Gemise und Huhn Terrine
Friihling: Spargelsiippchen Tasse
Sommer: Gazpacho Tasse
Herbst: Waldpilzsuppe Tasse
Winter: Kirbiscremesuppe Tasse
Brot & Brétchen
Broétchen Stck. 0,35 .........
Partybrétchen Stck. 0,35 .........
Veneziabrétchen Stck. 0,60 ..........
Baguettestange, 250g Stck. 2,90 ..........

Blechkuchen Stck.
Berliner Pfannkuchen Stck.
Verschiedenes Plundergebéack Stck.
Croissant Schoko Stck.
Mini Butter Croissant Stck.
SiiRe Mini Croissant verschieden gefiillt Stck.
Schoko-Muffin Stck.
Blaubeer-Muffin Stck.
salzig
Pikante Mini Croissants verschieden gefillt Stck. 1,40 ..........
Laugenbrezeln Stck. 1,30 ...
Knabbergeback
Teegebackmischung 1kg 18,00 .........
Snack Hits Knabbergebackmischung 300g 580 .........
Cracker 1509 3,00 ..........
Salzstangen 150g 2,50 ...
Kartoffelchips 200g 3,00 .........
Erdnisse 200g 3,00 .........

Weitere Speisen und Angebote fiir Crewcatering auf Anfrage.

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer - Nicht verbrauchte Waren werden nicht zuriickgenommen.
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Canapée / Fingerfood / Partysnacks

Nachfolgend finden Sie eine Auswahl an Fingerfoodvariationen fiir Empfange, Standfeste etc.
Selbstverstandlich unterbreiten wir Ihnen gern ein individuelles Angebot insbesondere fir kalt/warme Buffets und Mittagessen.
Bitte beachten Sie, dass die angegebenen Preise sich jeweils ohne Personal verstehen.

Beachten Sie bitte die Mindestbestellmengen!

Preis Bestell-

Artikel Einheit in EUR menge

Preis Bestell-

Artikel Einheit in EUR menge

Canapéesortiment "Mediterran™
(Mindestabnahme 10 Portionen/10 Canapée pro Sorte)

Fingerfoodauswahl "Berlin"

(Mindestabnahme 10 Portionen)

Réschen vom Parmaschinken auf Tomaten-Basilikum-Creme
im Lollo Bionda auf hellem Baguette

Italienische Milano-Salami auf Pesto-Creme im Lollo Bionda
auf dunklem Baguette

Gespritzte Schafskase-Creme mit Krautern und Knoblauch im
Lollo Rosso auf Knackebrot-Ecke
Kirschtomaten-Mozzarella-Spiel? mit frischem Basilikum
Italienischer Rosmarinschinken auf Dijon-Senf-Honig-Creme
im Lollo Bionda auf Bauernbrot-Ecke

Oliven-Tapenade auf Radicchio auf Knackebrot-Ecke
Portion 13,50 ..........

Kalt

Mini-Boulette mit Maiskdlbchen (auf Wunsch Rinderballchen)
Kasseler auf frischem Landbrot

Raucherfisch auf Pumpernickel

Deutscher Butterkase auf Mini Schusterjungen

Spreewalder Gurkensticks mit Brot

Mini Berliner Portion 12,00 ..........

Fingerfoodauswahl "ltalien"
(Mindestabnahme 10 Portionen)

Canapéesortiment "Frutti di Mare"
(Mindestabnahme 10 Portionen/10 Canapée pro Sorte)

Rdschen von gerducherten Lachs auf Tomaten-Basilikum-Creme

im Lollo Rosso auf hellem Baguette

Marinierte Garnele auf gespritzter Zitronen-Dill-Creme im Lollo

Rosso auf Bauernbrot-Ecke

Geraucherter Aal auf Meerrettich-Creme im Radicchio-Bett

auf dunklem Baguette

Matjes-Tatar im Lollo Bionda auf hellem Baguette

Gespritzte Thunfisch-Creme im Lollo Rosso auf Pumpernickel
Geraucherter Heilbutt auf Limettenschaum-Dill-Creme im Lollo

Bionda auf dunklem Baguette Portion 14,50 ...

Kalt
Coppa di Parma auf Ciabatta

Parmaschinkenscheiben auf Melone am Spiel3
Thunfischsalat im Artischockenboden
SpieR von Kirschtomate und Mozzarella mit frischem Basilikum
Verschiedene eingelegte Oliven mit CocktailspieRen
Panna Cotta mit Himbeermark im Glas
Portion 14,00 ........

Fingerfoodbuffet "Asien"
(Mindestabnahme 10 Portionen pro Sorte)

Canapéesortiment "Lukullus”
(Mindestabnahme 10 Portionen/10 Canapée pro Sorte)

Mit Gorgonzola gefiillte Champignons auf Kése-Creme-Bett im

Radicchio auf Pumpernickel

Roastbeefrélichen gefillt mit griinem mariniertem Spargel in
Remoulade auf Barlauch-Creme im Lollo Bionda auf hellem Baguette
2-fach Rolle von Schwarzwalder Schinken und Edamer mit Pesto
rosso auf Pistazien-Creme im Chicoree auf dunklem Baguette
Geraucherte Entenbrust auf Frischkase-Orangen-Creme im Lollo
Bionda auf Bauernbrot-Ecke

Edamer auf Trauben-Frischké@se im Lollo Rosso auf
Vollkornbrot-Ecke

Marinierte Garnele auf gespritzter Zitronen-Dill-Creme im Lollo

Kalt/warm

Mini Wrap "Lemon Chick'n"

Mini Wrap "Asian Veggie"

Fish Stick Limon mit Hoi Sin SofRe
Yakitorispiee mit Teriyakimarinade

Rambutans mit Ananas und Pistazien Portion 12,00 ..........

Fingerfoodauswahl "Fit und Vital"

(Mindestabnahme 10 Portionen)

Kalt/warm
Joghurt Limetten Drink mit Schnittlauch
Verschiedene Dim Sun (ohne Fett gegart) mit milder Sojasauce
Rohkostauswahl (WeiRkohl, Karotte, Gurke, Tomate, Sellerie-Apfel)
Gartenfrischer Obstsalat mit Zitronenmelisse

Portion 12,50 ........

Fingerfoodauswahl "Mini Wrap"
(Mindestabnahme 5 Portionen; 1 Portion =5 Stiick )

Rosso auf Bauernbrot-Ecke Portion 14,00 ...
Partysnacks warm

(Mindestabnahme 25 Stiick pro Sorte )

Anlieferung inkl. Geschirr und Chafing Dish

Pikante Rinderhackbéllchen

auf Mango-Cuminragout Stck. 1,50 ...
Nurnberger Rostbratwirstchen mit Senf Stck. 1,80 ...
Bayrische Weilwurst mit siiBem Senf Paar 3,00 ...
YakitorispieR mit Teriyakimarinade Stck. 1,80 ...
Garnelen Lolly Pops mit Mangochutney Stck. 2,70 ...
Chicken Nuggets mit Honigsauce 3 Stck.

Fish Double Sticks mit Redpepperjam Stck.

Partybouletten mit Senf und Ketchup Stck.

Mini Frihlingsrolle mit Soja 2 Stck.

kalt / saisonal variabel
Oriental Chick'n Wrap
African Chick’'n Wrap
Asian Veggie Wrap
BBQ Chick'n Wrap

Lemon Chick'n Wrap Portion 11,00 ...

Fingerfoodauswahl "Deutsche Happchen"
(Mindestabnahme 10 Portionen; 1 Portion = 4 Stiick )

warm / saisonal variabel

Mini Leberkése in Brezelpanade

Mini Zwiebel-Schinken-Réllchen

Mini Roggenbrot mit Sauerkraut und Kasseler

Mini Kartoffelplatzchen mit Rindfleisch in Meerrettich
Portion 560 ...

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer - Nicht verbrauchte Waren werden nicht zurlickgenommen.
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Belegte Brotchen
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"Classic" = S = = @ 2
Preis in EUR pro Stiick 2,30 2,50 2,30 2,10 2,70 2,20
Bitte Bestellmenge eintragen! Mindestabnahme 5 Stiick pro Brotsorte & Belag.
Gemischt ] e | s | i | s | e
Hollandischer Gouda (mittelalt) | | | s | e | i | e
Deutscher Emmentaler | | e L e | e | e
Gekochter Safthinterschinken | | | s | e | i | e
Roher Schwarzwalder Schinken [0 | | s | e | e | e
Salami | e | i L e e | e,
Kasselerricken | | s | e | e | e |
Putenbrust L L e | s | i | i
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Ambiente = = = = @ 2
Preis in EUR pro Stiick 2,50 2,70 2,50 2,30 2,90 2,40
Bitte Bestellmenge eintragen! Mindestabnahme 5 Stiick pro Brotsorte & Belag.
Gemischt ] e | s | e | e | e

Mozzarella mit Tomaten

Italienische Salami

Parmaschinken

Roastbeef

Poulardenbrust in Tandori mit Friichte-Chutney

Gerauchertes Forellenfilet

Raucherlachs

Alle Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertssteuer - Nicht verbrauchte Waren werden nicht zurickgenommen.
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